
Les Pains Surprises
(environ 60 toasts)

Les Entrées Chaudes

Les Plats et leur Accompagnement

Les Spécialités

 Les Entrées Froides

Charcuterie : Rosette, Jambon grillé aux herbes, Coppa         
Crème Pesto, Jambon cru, Rillettes d’Oie, Pâté de Foie...
Charcuterie-Fromages de Région : 
Pavé du Nord, Tomme aux Orties de Roncq, Gouda Fumé, 
Beurre ½ sel.....................................................................
Saumon Fumé, Salade de Crabe .....................................

Jambon au Champagne ..........................................................
Poularde Fumée, Sauce Brune aux Marrons .............................
Carré d’agneau aux Herbes ....................................................
Pomme de Terre Paysanne  .....................................................
Risotto au Safran, Butternut pimenté, Miel*.............................
Dauphinois de Patate Douce .................................................. 
* en cassolette 2 € de consigne

Escargots au Beurre d’Ail (la douzaine) ..................................
Coquille Saint-Jacques nature ...............................................
Saint-Jacques, Champignons à la Crème de Truffes*.............
Saumon aux Asperges Vertes*................................................
Saumon Potimarron, Noisettes torréfiées* ..............................
Ris de Veau aux Champignons*..............................................
Vol-au-Vent Pur Beurre ..........................................................
Crêpe Scandinave aux deux Saumons ................................... 
Crêpe au Jambon & Béchamel ...............................................
Crêpe au Jambon & Champignons .........................................
 

* en cassolette 2 € de consigne

Boudin Blanc Nature........................................................
Boudin Blanc Truffé (2% Tuber Melanosporum)................
Mini Boudin Blanc............................................................
Mini Saucisse de Strasbourg............................................ 

Foie Gras de Canard Cuit entier 100% (les 50 grs)...........
Saumon Fumé (les 50 grs)................................................ 
Coquille Saumon Bellevue (macédoine légumes fraîche)..
Tiramisu aux deux Saumons, parfumé au Fenouil..............

  35,50 €

9,50 €
7,10 €
7,60 €
6,90 €
7,20 €
7,90 €
5,90 €
5,30 €
3,50 €
3,80 €

6,60 €
2,70 €
6,30 €
6,60 €

20,80 €/kg
30,80 €/kg
34,60 €/kg
34,60 €/kg

9,40 €
12,60 €
11,90 €
 2,90 €
 4,00 € 
 4,00 €

boucherieloutre.fr

 26, Place Louis & André Delannoy 62920 Gonnehem
03 21 57 33 43

Fêtes  2025

Prise des commandes au plus tard le 19 et le 26 décembre

Nous vous accueillerons les 24 et 31 décembre
de 08h30 à 16h30 sans interruption

Les commandes sont à emporter avant 16h00
merci de votre compréhension

30,50 €

33,50 €



 26, Place Louis & André Delannoy 62920 Gonnehem
03 21 57 33 43

Fêtes  2025
Pour les fêtes de fin d’année nous vous proposons :

Galantines et terrines 

Volailles de Fêtes

Foies Gras

Gibiers

Galantine de Filet Mignon Forestière .......................................
Galantine de Poulet .................................................................
Pâté en Croûte de Filet de Canard aux Figues..........................
Pâté en Croûte de Chevreuil aux Champignons........................
Pâté en Croûte de Sanglier Châtaignes et Noisettes ...............
Pâté en Croûte de Poulet à la Crème de Bresse ......................
Rillettes d'Oie ..........................................................................
Rillettes de Lapin .....................................................................

Chapon Fermier entier PAC ..................................................
Cuisse de Chapon ................................................................
Suprême de Chapon ............................................................
Poularde PAC .......................................................................
Cuisse de Poularde ..............................................................
Suprême de Poularde ...........................................................
Pintade Fermière PAC ..........................................................
Cuisse de Pintade ................................................................
Suprême de Pintade .............................................................
Canard PAC .........................................................................
Cuisse de Canard ................................................................
Cuisse de Canette ...............................................................
Filet de Canard ....................................................................
Filet de Canette ...................................................................
Magret de Canard (canards engraissés pour le foie gras) ....
Dinde Blanche PAC ..............................................................
Dinde Fermière PAC .............................................................
Pigeon PAC ..........................................................................
Caille PAC ...........................................................................

PAC : Prêt(e) à Cuire
Farce à Volailles de Fêtes ....................................................

Cuissot de Chevreuil (entier ou ½) ...........................................
Rôti de Biche ...........................................................................
Pavé de Biche ..........................................................................
Filet Mignon de Biche ..............................................................
Sauté de Biche ........................................................................

Lobe Foie Gras Cru Canard Français frais éveiné les 500 G
Foie Gras de Canard Cuit entier 100% (les 50 grs) ..............

32,30 €/kg
29,30 €/kg
30,30 €/kg
30,30 €/kg
30,30 €/kg
28,10 €/kg
24,70 €/kg
20,50 €/kg

16,80 €/kg
18,80 €/kg

24,80 €/kg
16,20 €/kg
18,80 €/kg
22,40 €/kg
13,60 €/kg
14,60 €/kg
21,10 €/kg

10,90 €/kg
11,90 €/kg
13,20 €/kg
19,30 €/kg
21,30 €/kg
22,80 €/kg
9,60 €/kg

16,60 €/kg
23,80 €/kg

27,90 €/kg
32,80 €/kg
33,80 €/kg
42,20 €/kg
22,90 €/kg

12,50 €/kg

Abats
Ris de Veau Cru PAC ......................................................... 48,90 €/kg

5,50 €/pièce

36,00 €
6,60 €

Prise des commandes au plus tard le 19 et le 26 décembre

Nous vous accueillerons les 24 et 31 décembre
de 08h30 à 16h30 sans interruption

Les commandes sont à emporter avant 16h00
merci de votre compréhension


